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ENGLISH

Cleaning

— Before using this product for the first
time, wash it by hand and dry carefully.

— Clean the pan after use by washing by
hand in water using a brush. If you wash
the pan while it is still warm it will be
easier to clean. Wipe dry carefully after
cleaning.

How to use the fondue pot

— The fondue pot can be used for
cooking e.g. meat, fish, vegetables or
mushrooms in oil, broth or red wine.
Never fill the pot more than up to two
thirds with liquid.

— The liquid in the pot (1) can either
be preheated on a cooker or heated
directly over the burner. If you use oil
and want to make sure that it has the
correct temperature, test by dipping
a piece of bread or of the food to be
cooked in the oil. If a sizzle is heard, the
oil is hot enough.

— Fill the burner with fuel (denatured
alcohol). Or use solid alcohol
(combustible pastes) for fondue pots. If
you use liquid fuel, pour it into the fuel
container (2), which is then placed in
the outer container (3). If you use solid
alcohol, place it directly in the outer
container. Then there is no need to use
the fuel container. Never overfill the
burner, to avoid spilling fuel that can
catch fire.

— Fit the damper (4) on to the outer
container. Using the handle on the
damper the air supply to the burner,
and consequently also the flame, is
regulated.

— Place the burner in the stand (5) and
light it. Take care! The flame of a lighter
or a match can ignite fumes rising from
the burner.

— Carefully place the pot on the stand.
Use pot holders if the pot has been
preheated on a cooker.

— Cook the ingredients of your choice
(e.g. meat or vegetables). Put in a small
amount of food at a time. If you put
in too much the cooking time will be
prolonged.

— Extinguish the flame from the burner by
smothering with the burner lid (6).

Important!

— If the oil catches fire, smother with a lid
or a blanket. Never try to extinguish the
flame with water!

— Do not fill up the burner with fuel while
it is warm. Wait until it is cool enough to
be lifted up by hand.

— Always place the fondue set on a non-
combustible surface, e.g. a metal tray.

— Keep a strict watch over the burner
during use.

Good to know
The pot is suitable for use on all types of
cookers.

1.Pot 2.Fuel container 3.0uter container
4.Damper 5.Stand 6.Burner lid



DEUTSCH

Reinigung

Produkt vor der ersten Benutzung von
Hand splilen und abtrocknen.

Nach jeder Benutzung das Produkt

von Hand mit warmem Wasser und
Spulblrste reinigen. Am einfachsten ist
dies, solange das Produkt noch lauwarm
ist. Sorgféltig abtrocknen.

Benutzung

Der Fonduetopf ist geeignet fir Fleisch,
Fisch, Gemise und Pilze, die in OI,
Bouillon oder Rotwein zubereitet wer-
den. Den Topf héchstens bis zu 2/3 mit
Flissigkeit fillen.

Die Flissigkeit im Topf (1) kann auf dem
Herd vorgewdrmt oder direkt iber dem
Brenner erhitzt werden. Verwendet man
Ol und will feststellen, ob es heiB genug
ist, taucht man ein Stiick Brot oder
etwas von dem, was zubereitet werden
soll, in das Ol. Wenn es brutzelt ist das
Ol heiB genug.

Den Brenner mit Spiritus flllen. Brenn-
paste ist auch geeignet. Bei der Verwen-
dung von Spiritus wird dieser in den
Brennstoffbehalter (2) gefillt, der dann
vorsichtig in den duBeren Behalter (3)
gestellt wird. Brennpaste kann direkt in
den duBeren Behdlter gegeben werden.
Der Brennstoffbehdlter wird dann nicht
benotigt. Den Brenner auf keinen Fall zu
voll fullen, damit kein Brennstoff Gber-
lauft und sich entziindet.

Den Ventilationsdeckel (4) auf den &uBe-
ren Behélter aufsetzen. Mit dem Griff
|asst sich die Luftzufuhr zum Brenn-
stoffbehalter und damit die Flammenho-
he regulieren.

Den Brenner in den Halter (5) stellen
und die Flamme entzinden. Vorsicht!
Die Flamme eines Feuerzeugs oder
Streichholzs kann die vom Brenner auf-
steigenden Dampfe entziinden.

Den Topf vorsichtig auf das Gitter stel-
len. Topflappen benutzen, wenn der Topf
auf dem Herd vorgeheizt wurde.

Jetzt das gewahlte Fonduegut (Fleisch,
Gemise usw.) zubereiten auf Fonduega-
beln spieBen und in der Flissigkeit ga-
ren. Nicht zuviel auf einmal in den Topf
geben, dies verlangert die Garzeit.

Die Flamme des Brenners wird durch
Auflegen des Brennerdeckels (6) ge-
|6scht.

Wichtig!

— Sollte das Ol/Fett im Topf sich
entziinden, das Feuer mit einem Deckel
oder einer Decke ersticken. Flammen
niemals mit Wasser l6schen!

— Niemals Spiritus nachfillen, wenn
der Brenner noch warm ist. Mit dem
Nachflllen immer warten, bis das Gefal3
soweit abgekihlt ist, dass man es
anfassen kann.

— Das Fondueset immer auf eine
nicht brennbare Unterlage, z.B. ein
Metalltablett stellen.

— Den Brenner wahrend der Benutzung
niemals unbeaufsichtigt lassen.

Wissenswertes
Der Topf ist fur alle Herdarten geeignet.

1.Topf 2.Brennstoffbehalter
3.auBerer Behalter 4.Ventilationsdeckel
5.Halter 6.Brennerdeckel



FRANCAIS

Entretien

— Avant la premiére utilisation de ce
produit, lavez-le a la main et séchez-le
soigneusement.

— Aprés utilisation, lavez l'ustensile a la
main avec de |'eau en vous servant
d’une brosse. Il est conseillé de nettoyer
I'ustensile tant qu’il est encore chaud
pour plus de facilité. Séchez ensuite
soigneusement.

Comment utiliser le service a fondue

— Le service a fondue sert a faire cuire
de la viande, du poisson, des légumes
ou des champignons dans de I'huile, du
bouillon ou du vin rouge. Veillez a ne
pas trop remplir l'ustensile de liquide
(jusqu’au 2/3 maximum).

— Le liquide du caquelon peut étre pré-
chauffé sur une plaque ou chauffé direc-
tement sur le brileur. Pour étre sir que
I’huile est a la bonne température, faire
le test en y trempant un bout de pain
(ou de l'aliment que vous voulez cuire).
Si vous entendez un grésillement, c’est
que I'huile est a la bonne température.

— Remplir le brlleur avec du combus-
tible liquide ou de la pate a brdler pour
appareil a fondue. Si vous utilisez du
combustible liquide, versez-le dans le
récipient pour combustible que vous
placerez ensuite dans le récipient exté-
rieur. Si vous utilisez de la pate a brdler,
placez-la directement dans le récipient
extérieur. Veiller a ne pas trop remplir le
briileur pour éviter que du combustible
ne déborde et prenne feu.

— Fixer le couvercle éteignoir sur le réci-
pient extérieur. Utiliser la poignée du
couvercle éteignoir pour régler l'intensi-
té de la flamme.

— Placer le brileur dans le socle et Iallu-
mer. Attention! La flamme d’un briquet
ou d‘une allumette peut enflammer les
vapeurs s’élevant du brleur.

— Placer soigneusement le caquelon sur le
socle, utiliser des maniques si le pot a
été préchauffé sur une cuisiniere.

— Faire cuire les aliments de votre choix
(viandes ou légumes). Ne pas mettre
de grosses quantités en méme temps,
cela ne fait qu’augmenter le temps de
cuisson.

— Eteindre la flamme du brdleur en I'étouf-
fant avec le couvercle du brileur.

Important!

— Si I'huile prend feu, I'étouffer avec
un couvercle ou une couverture mais
jamais avec de l'eau!

— Ne jamais remplir ou allumer un brileur
chaud; attendre qu’il soit assez froid
pour étre manipulé.

— Placer l'appareil a fondue sur une
surface ininflammable.

— Ne jamais laisser un brileur allumé sans
surveillance.

Bon a savoir
Cet ustensile est compatible tous feux.

1. Caquelon 2. Récipient pour combustible
3. Récipient extérieur

4. Couvercle éteignoir 5.Socle

6. Couvercle du brlleur



NEDERLANDS

Reinigen

— Was de pan voor het eerste gebruik met
de hand af en droog hem af.

— Reinig de pan na elk gebruik door hem
met de hand af te wassen met water
en een borstel. Was de pan af als hij
nog lauw is, dan gaat het makkelijker.
Daarna zorgvuldig afdrogen.

Zo gebruik je de fonduepan

— De fonduepan kan worden gebruikt
voor b.v. vlees, vis, groente en
paddenstoelen, die worden bereid in olie,
bouillon of rode wijn. Vul de pan nooit
voor meer dan tweederde met vloeistof.

— De vloeistof in de pan (1) kan worden
verwarmd op het fornuis of direct op
de brander. Wanneer je olie gebruikt
en wilt controleren of deze de juiste
temperatuur heeft, kan je dit testen door
een stukje brood of vlees, vis o0.i.d. in de
olie te dopen. Wanneer het gaat sissen is
de olie warm genoeg.

— Vul de brander met brandstof
(gedenatureerde alcohol). Je kan ook
vaste brandstof voor fonduepannen
gebruiken. Vul bij vloeibare brandstof
het brandstofreservoir (2) en plaats
dat in het buitenste reservoir (3).
Gebruik je vaste brandstof, doe deze
dan direct in het buitenste reservoir.

Het brandstofreservoir hoeft dan niet te
worden gebruikt. Doe de brander nooit
te vol om te voorkomen dat je brandstof
morst en deze vlam vat.

— Plaats de klep (4) op het buitenste
reservoir. Met de handgreep van de klep
kan de luchttoevoer van de brander
worden geregeld, en daardoor ook de
vlam.

— Zet de brander in de houder (5) en steek
de brander aan. Wees voorzichtig! De
vlam van een aansteker of lucifer kan
de dampen die uit de brander opstijgen
doen ontbranden .

— Zet de pan voorzichtig in de houder.
Gebruik pannenlappen wanneer de pan is
voorverwarmd op het fornuis.

— Bereid de gewenste ingrediénten (b.v.
vlees of groente). Bereid niet te veel
per keer. Dat verlengt alleen maar de
bereidingstijd.

— Doof de vlam van de brander door deze
te bedekken met de deksel van de
brander (6).

Belangrijk!

— Wanneer de olie in de pan vlam zou
vatten: doof het vuur met een deksel
of een deken. Probeer het vuur nooit te
blussen met water!

— Vul nooit brandstof in de brander bij
wanneer deze nog warm is. Wacht altijd
tot hij zover is afgekoeld dat je hem met
de hand kan oppakken voordat hij wordt
bijgevuld.

— Zet de fondueset altijd op een niet-
brandbare ondergrond, b.v. op een
metalen dienblad.

— BIijf altijd in de buurt van de brander
wanneer deze in gebruik is.

Goed om te weten
De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten.

1.Pan 2.Brandstofreservoir
3.Buitenste reservoir 4. Klep 5.Standaard
6.Deksel brander



DANSK

Renggring

— Vask produktet af i h8nden, og ter det
omhyggeligt, fgr du bruger det fgrste
gang.

— Renggr panden efter brug ved at vaske
den af i h&nden med en bgrste. Hvis du
vasker panden af, mens den stadig er
varm, er den nemmere at renggre. Tgr
den derefter grundigt af.

Sadan anvendes fonduegryden

— Fonduegryden kan bruges til tilberedning
af f.eks. kad, fisk, grgntsager eller
champignoner i olie, bouillon eller rgdvin.
Fyld aldrig gryden mere end to tredjedele
med vaeske.

— Veesken i gryden (1) kan enten
forvarmes pa komfuret eller opvarmes
direkte pd braenderen. Hvis du bruger
olie og vil vaere sikker p&, at det har den
rette temperatur, kan du teste ved at
dyppe et stykke brgd eller maden, der
skal tilberedes, i olien. Hvis det syder, er
olien varm nok.

— Fyld braenderen med braendstof
(denatureret sprit). Eller brug massiv
sprit (breendbar pasta) fil fonduegryder.
Hvis du bruger flydende braendstof,
skal det haeldes i breendstofbeholderen
(2), der er placeret i den ydre beholder
(3). Hvis du bruger massiv sprit,
skal det placeret direkte i den ydre
beholder. Der er ikke brug for at benytte
braendstofbeholderen. Breenderen
ma aldrig overfyldes for at undg3, at
braendbart braendstof flyder over og
antaendes.

— Szt deemperen (4) pé den ydre beholder.
Ved hjeelp af hdndtaget p& deemperen
kan luftindtagelsen i braenderen
kontrolleres og dermed ogsa flammerne.

— Placer braenderen i standeren (5), og
teend den. Veer forsigtig! Flammen fra
en lighter eller en teendstik kan antaende
dampe fra breenderen.

— Placer forsigtigt gryden pa standeren.
Brug grydelapper, hvis gryden er blevet
forvarmet p8 komfuret.

— Tilbered ingredienser efter eget valg
(f.eks. kad eller grgntsager). Laeg
en lille mangde mad i ad gangen.

Hvis du laegger for meget i, bliver
tilberedningstiden forleenget.

— Sluk braenderens flamme ved at kveaele
den med braenderldget (6).

Vigtigt!

— Huvis der gar ild i olien, skal den kvaeles
med et 1&g eller et taeppe. Forsgg aldrig
at slukke ild med vand!

— Fyld ikke braenderen op med braendstof,
mens den er varm. Vent indtil, at den er
kalig nok til at blive taget op i handen.

— Placer altid fonduesaettet pa en
ikke-brandbar overflade, f.eks. en
metalbakke.

— Hold ngje gje med braenderen under
brug.

Godt at vide
Gryden kan bruges pa alle typer kogeplader
og blus.

1. Gryde 2. Braendstofbeholder
3. Ydre beholder 4. Daemper
5. Stander 6. Braenderl3g



ISLENSKA

prif
— Adur en varan er tekin i notkun eetti

ad pvo hana i hondunum og purrka
vandlega.

Eftir notkun aetti ad pvo pénnuna i
hondunum med vatni og bursta. bad er
audveldara ad na af henni ef hin er enn
heit vid pvott. burrkid vandlega eftir
pvott.

Svona a ad nota fondue pottinn
— Fondue pottinn ma nota til ad elda

fisk, kjot og greenmeti i oliu, sodi eda
raudvini. Setjid aldrei meiri vokva i
pottinn en sem nemur 2/3.

Vokvann i pottinum (1) méa hvort sem
er forhita eda hita yfir brennaranum. Til
ad vita hvort réttu hitastigi er ndd pegar
olia er notud er gott ad dyfa braudbita
eda 68rum matarbita i oliuna og ef
snarkar i henni, pa er olian ordin heit.
Fyllid brennarann mesd fljétandi eda
fostu eldsneyti. Ef notad er fljotandi
eldsneyti er pvi hellt i eldsneytishélfid
(2) sem er sidan sett i ytra holfid (3).
Ef notad er fast eldsneyti er pad sett
beint i ytra holfid. pa parf ekki ad nota
eldsneytishdlfid (2). Aldrei ma yfirfylla
brennarann par sem pad getur ordid til
ad pess ad eldsneyti hellist upp ur og
skapad eldhaettu.

Setjid trekkspjaldid & ytra holfid. Med
pvi ad nota haldfangid a trekkspjaldinu
ma stjorna hversu mikid loft kemst

ad brennaranum og stjérna pannig
loganum.

Setjid brennarann i standinn (5) og
kveikid. Geetid ykkar! Logi & eldspytu
eda kveikjara getur kveikt i gufum ur
brennaranum.

Setjid pottinn varlega a standinn. Notid
pottaleppa ef buid er ad forhita pottinn
a eldavél.

Eldi® hraefni ad eigin vali. Setjid

litid af matvaelum i pottinn i einu. Ef
sett er mikid i einu i pottinn lengist
eldunartiminn.

Slokkvid logann & brennaranum med pvi
ad kaefa hann med brennaralokinu.

Mikilvaegt!

— Ef kviknar i oliunni & ad kaefa eldinn med
teppi eda loki. Reynid aldrei ad slokkva
eldinn med vatni!

— Setjid ekki eldsneyti i brennarann a
medan hann er heitur. Bi&id par til hann
er naegilega kaldur til ad haegt sé ad
snerta hann med berum héndum.

— Setjid fondue settid aldrei a eldfimt
yfirbord, gott er ad nota til deemis
malmbakka undir settid.

— Geetid pess ad logandi brennari sé alltaf
undir eftirliti.

Gott ad vita
Pottinn ma nota & 6llum tegundum af
hellum.

1. Pottur 2. Eldsneytisholf 3. Ytra holf
4. Trekkspjald 5. Standur 6. Lok & brennara



NORSK

Rengjgring

— Vask dette produktet fgr fgrste gangs
bruk.

— Vask kjelen for h8nd med vann og
bgrste etter bruk. Hvis du vasker den
mens den fortsatt er varm, blir det
enklere & f& den ren. Tark ngye etter
rengjgring.

Slik bruker du fonduegryten
— Fonduegryten kan brukes til f.eks.
kjatt, fisk, grgnnsaker eller sopp
som tilberedes i olje, buljong eller
rgdvin. Fyll aldri kjelen til mer enn to
tredjedeler med veaeske.
— Veesken i gryten (1) kan enten
forvarmes pa komfyren, eller varmes
direkte over brenneren. Hvis du
bruker olje og vil kontrollere at
den holder rett temperatur; test
gjennom & dyppe en bit brgd eller
litt av det som skal tilberedes i oljen.
Hvis den freser er oljen tilstrekkelig
varm. Fyll brenneren med brensel
(denaturert alkohol). Fast brensel
kan ogsa brukes til fonduegryter.
Om flytende brensel brukes, fylles
det p& i brenselbeholderen (2) som
deretter plasseres i ytterbeholderen
(3). Hvis fast brensel brukes, plasser
dette direkte i den ytre beholderen.
Brenselbeholderen trengre da ikke &
brukes. Overfyll aldri brenneren, for &
unngd at brensel sgles ut og tar fyr.
Sett fast spjellet (4) pd den ytre
beholderen. Med handtaket pd spjellet
kan lufttilfgrselen til brenneren
reguleres, og dermed ogsa flammen.
Plasser brenneren pd plass (5) og tenn

brenneren. Veer for siktig! Flammen fra

en lighter eller fyrstikk kan antenne
gassen som stiger opp fra brenneren.
— Plasser gryten forsiktig i stativet. Bruk
grytekluter om gryten er forvarmet pa
komfyren.
Tilbered de ingrediensene du har valgt

(f.eks. kjott eller grgnnsaker). Legg ikke
i for mye pa en gang. Det forlenger bare

tilberedningstiden.
— Flammen fra brenneren slukkes ved &
kvele den med brannlokket (6).
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Viktig!

Dersom oljen i gryten skulle brenne;
kvel ilden med et lokk eller et teppe.
Forsgk aldri & slukke brannen med vann!
Fyll aldri pa brensel i brenneren mens
den er varm. Vent alltid til den er s&pass
sval at den kan lgftes opp med handen
for den fylles pa.

Plasser alltid fonduesettet pa en ikke
brennbar flate, f.eks. en metallplate.
Hold alltid brenneren under oppsikt nar
den brukes.

Godt & vite
Gryten taler alle typer platetopper.

1.Gryte 2.Brenselbeholder 3.Ytterbeholder
4.Spjell 5.Stativ 6.Brennerlokk



SUOMI

Puhdistus

— Tiskaa astia kasin ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kuivaa huolellisesti.

— Tiskaa astia aina kayton jdlkeen vedella
ja tiskiharjalla. Astia kannattaa pesta
silloin, kun se on vield lammin, silla
lika irtoaa paremmin. Kuivaa astia
huolellisesti pesun jalkeen.

Ndin kaytat fondyypataa

— Fondyypadassa voidaan valmistaa
esimerkiksi lihaa, kalaa, vihanneksia
tai sienia 6ljyssa, lihaliemessa
tai punaviinissa. Tayta nesteelld
korkeintaan kaksi kolmasosaa padasta.

— Padassa (1) oleva neste voidaan
ldammittaa joko liedelld tai polttimen
paalla. Jos kaytat 6ljya ja haluat
varmistaa, ettd se on sopivan lampdista,
kokeile lampoétilaa kastamalla pala
leipaa tai valmistettavaa raaka-ainetta
6ljyyn. Jos se sihisee, 6ljy on riittédvan
ldmminta.

— Tayta poltin polttoaineella (denaturoitua
alkoholia). Fondyypadoissa voidaan
kdyttaa myos kiinteda polttoainetta.
Nestemainen polttoaine kaadetaan
polttoainesailioon (2), joka puolestaan
laitetaan sille varattuun astiaan
(3). Kiintea polttoaine laitetaan
suoraan tdhan astiaan (3), joten
polttoainesailiota ei tarvita. Ala tayta
poltinta lilan tayteen, jottei polttoaine
laiky ja syty palamaan.

— Kiinnita saatbosa (4) astiaan (3).
Polttimen ilmanvaihtoa ja liekkia
saadellaan saatdosan kahvasta.

— Laita poltin telineeseen (5) ja sytyta se
varovasti, silla sytyttimen tai tulitikun
liekki voi sytyttda polttimesta nousevat
hoyryt.

— Aseta pata varovasti telineeseen. Kayta
patalappuja, jos pata on [ammitetty
liedella.

— Valmista valitsemasi raaka-aineet
(esimerkiksi liha tai vihannekset). Al&
laita raaka-aineita pataan liikaa yhdella
kertaa, silla se pidentda kypsymisaikaa.

— Polttimen liekki sammutetaan
tukahduttamalla se polttimen kannella

(6).
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Tarkeada!

— Jos padassa oleva 6ljy syttyy palamaan,
tukahduta tuli kannella tai peitteella. Ala
koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld!

— Al koskaan lisaa polttoainetta
polttimen ollessa Iammin. Odota aina,
kunnes poltin on niin jadhtynyt, etta
voit nostaa sen kasin taytettavaksi.

— Kayta fondyysettia aina palamattomalla
alustalla, esimerkiksi metallitarjottimen
paalla.

— Als j&ta poltinta koskaan yksin kdytén
aikana.

Hyva tietaa
Pataa voidaan kayttaa kaikentyyppisilla
liesilla.

1. Pata 2. Polttoainesailié 3. Astia
4, Saatdosa 5. Teline 6. Polttimen kansi



SVENSKA

Rengoring

— Handdiska och torka av karlet fore
forsta anvandning.

— Rengor karlet efter varje anvandning
genom att diska det for hand med
vatten och en borste. Diska nar karlet
&r ljummet sd blir rengéringen enklare.
Torka alltid noga efter rengdringen.

Sa har anvander du fonduegrytan

— Fonduegrytan kan anvandas till t.ex.
kott, fisk, gronsaker eller svamp som
tillagas i olja, buljong eller rétt vin. Fyll
aldrig kérlet till mer &n tva tredejdelar
med vatska.

— Vatskan i grytan (1) kan antingen
férvarmas pa spisen, eller varmas direkt
Over brannaren. Om du anvander olja
och vill kontrollera att den haller ratt
temperatur; Testa genom att doppa
en bit brod eller lite av det som ska
tillagas i oljan. Om det fraser till &r oljan
tillréckligt varm.

— Fyll brannaren med brénsle
(denaturerad alkohol). Det gar &ven att
anvanda fast bransle for fonduegrytor.
Om flytande bransle anvands fylls
det p& i branslebehallaren (2) vilken
darefter placeras i den yttre behallaren
(3). Om fast bransle anvands placeras
detta direkt i den yttre behllaren.
Branslebehallaren behover d8 inte
anvéndas. Overfyll aldrig brénnaren,
for att undvika att bransle spills ut och
fattar eld.

— Sétt fast spjallet (4) pa den yttre
beh3llaren. Med handtaget pd spjallet
kan lufttillfoérseln till bréannaren regleras,
och dédrmed &ven dess 13ga.

— Placera brannaren i stallet (5) och tand
brénnaren. Var forsiktig! L&gan fran en
téandare eller tandsticka kan antdnda
dngorna som stiger upp fran brénnaren.

— Placera forsiktigt grytan i stéllet.
Anvand grytlappar om grytan har
forvarmts pa spisen.

— Tillaga de ingredienser du valt (t.ex.
kott eller gronsaker). Lagg inte i for
mycket pa en gang. Det forldnger bara
tillagningstiden.

— L&gan fran brannaren slacks genom att
kvdva den med brannarlocket (6).
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Viktigt!

— Om oljan i grytan skulle bérja brinna;
Kvav elden med ett lock eller en filt.
Forsok aldrig sldcka I&gan med vatten!

— Fyll aldrig pa brénsle i brénnaren medan
den &r varm. Véanta alltid tills den &r s
pass sval att den kan lyftas upp med
handen innan den fylls pa.

— Placera alltid fonduesetet pa en icke
bréannbar yta, t.ex. en metallbricka.

— HalIl alltid brannaren under uppsikt nar
den anvéands.

Bra att veta
Grytan kan anvéndas pa alla typer av
spisar.

1.Gryta 2.Branslebeh3llare
3.Yttre behallare 4.Spjall 5.5tall
6.Brannarlock



CESKY

Cisténi

— Pred prvnim pouzitim panev umyjte v
rukou a peclivé osuste.

— Po pouziti panev umyjte ru¢né s pomoci
kartace na nadobi. Pokud panev budete
myt dokud je jesté tepld, pljde vam to
snaze. Pak ji peclivé utrete.

Jak pouzivat kotlik na fondue

— V kotliku na fondue mzZete pFipravovat
maso, ryby, zeleninu nebo houby, a to
v oleji, vyvaru nebo v ¢erveném viné.
Kotlik naplnte tekutinou maximalné do
dvou tretin.

— Tekutinu v kotliku (1) mizete predehrat
na sporaku nebo ohfat pfimo nad
horakem. Chystate-li se smazit na oleji
a chcete mit jistotu, Ze je olej dost
horky, vhodte do né&j drobek chleba
nebo jidla, které budete v kotliku
pripravovat. Jestlize zac¢ne sycet
nebo prskat, znamena to, Ze ma olej
spravnou teplotu.

— Horéak naplfite palivem (denaturovanym
lihem). Nebo pouzijte pevné palivo
(pevny lih) do kotlikd na fondue.
Chystate-li se pouzit tekuté palivo,
nalijte ho do nadoby na palivo (2),
kterou potom postavite do vnéjsi
nadoby (3). PFi pevném palivu nddobu
na palivo nepotfebujete, pevny lih
mUzete vlozit pfimo do vné&j&i nadoby.
Horak nesmite palivem preplnit, protoze
rozlité palivo mZe snadno zadit horet.

— K vnéjsi nadobé pripevnéte dusitko (4).
Prostrednictvim rukojeti na dusitku
mizete regulovat pFivod vzduchu k
horéku a také intenzita plamene.

— Horak postavte na stojan (5) a zapalte
ho. Davajte pozor! Plamen zapalovace ci
zépalky mGze zplsobit vzniceni plynd,
které unikaji z horaku.

— Kotlik opatrné postavte na horak.
Jestlize jste kotlik predehrali na
sporaku, pouzijte chfapky.

— Vyberte si potfebné suroviny (napf.
maso nebo zeleninu). Vkladejte je do
kotliku v malém mnozZstvi. Kdybyste tam
dali najednou mnoho kusi, prodlouzite
tak dobu vareni.

— Plamen uduste poklici na horak (6).
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Ddlezité upozornéni!

— Jestlize olej zaCne horet, uhaste ho
poklici nebo dekou. Nikdy se nesnazte
plamen uhasit vodou!

— Do horaku nedoplnujte palivo, dokud je
horky. Pockejte, az vychladne natolik,
abyste ho mohli udrzet v ruce.

— Sadu na fondue vzdy stavte na
nehoflavy povrch, napf. na kovovy
podnos.

— PFi pouziti musi byt hofak stale pod
dozorem.

Uzitecné informace

Kotlik Ina fondue Ize pouzivat na vSech
typech sporakd.

1.Kotlik 2.Nadoba na palivo 3.Vnéjsi nddoba
4.Dusitko 5.Stojan 6.Poklice na horak



ESPANOL

Limpieza

— Antes de utilizar este producto por
primera vez, lavalo a mano y sécalo
cuidadosamente.

— Limpia el recipiente después de usarlo
lavdndolo a mano con un cepillo. Si lo
lavas mientras aln esté caliente, te
resultara mas facil. Después de lavarlo,
sécalo cuidadosamente.

Como usar el cazo de fondue

— El cazo de la fondue puede emplearse
para cocinar carne, pescado, verduras
o setas en aceite, caldo o vino tinto. El
liguido nunca debe sobrepasar los dos
tercios de la capacidad del cazo.

— El liquido para el cazo (1) puede
calentarse previamente en la cocina
o directamente sobre el quemador
de la fondue. Si usas aceite y quieres
asegurarte de que esta a la temperatura
correcta, pruébalo con un trocito
pequefio de pan o de lo que vayas a
cocinar. Si oyes un chisporroteo, el
aceite esta lo suficientemente caliente.

— Llena el quemador con combustible
(alcohol desnaturalizado). O usa
alcohol sdlido (pastillas combustibles)
especiales para fondues. Si usas
combustible liquido, viértelo
directamente en el contenedor de
combustible interno (2), que luego
se coloca en el contenedor externo
(3). Si usas alcohol sélido, colécalo
directamente en el contenedor externo.
En este caso no hay necesidad de usar
el contenedor de combustible. Nunca
llenes de mas el quemador, para evitar
que vierta combustible y se provoque
un incendio.

— Coloca el regulador (4) del contenedor
externo. Para regular la llama, usa la
palanquita del regulador para permitir
una mayor/menor entrada de aire.

— Pon el quemador en la base (5) y
enciéndelo. iTen mucho cuidado! La
Ilama de un mechero o de una cerilla
puede provocar la ignicion de los gases
que emanan del quemador.

— Con sumo cuidado, coloca el cazo en
su base. Usa salvamanteles si has
precalentado el cazo en la cocina.
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— Cocina los ingredientes de tu
preferencia (p.ej. carne, verduras),
siempre en pequefias cantidades de
cada vez. Si pones demasiado, se
prolongara el tiempo de coccién.

— Apaga la llama del quemador con la tapa
del quemador (6).

iImportante!

— Si el aceite se inflama, extinguelo con
una tapa o una manta. iNunca intentes
apagar el fuego con agua!

— No recargues el quemador mientras
esté caliente. Espera a que se enfrie lo
suficiente que lo puedas coger con la
mano.

— Coloca siempre el juego de fondue sobre
una superficie incombustible, p.ej. una
bandeja metalica.

— No dejes de vigilar la fondue mientras la
estés usando.

Informacion importante
El cazo es adaecuado para todo tipo de
cocinas.

1.Cazo 2.Contenedor de combustible
3.Contenedor externo 4.Regulador 5.Base
6.Tapa del quemador



ITALIANO

Pulizia

— Lava a mano, sciacqua e asciuga il
prodotto appena acquistato.

— Dopo l'uso lava a mano la pentola con
acqua e una spazzola. Lavala quando
€ ancora tiepida: & piu facile da pulire.

Dopo il lavaggio asciuga bene la pentola.

Istruzioni per l'uso

— La casseruola per fondue si pud usare
per cucinare carne, pesce, verdure o
funghi nell’olio, nel brodo o nel vino
rosso. Non riempire mai la casseruola
con il liquido oltre i due terzi.

— 1l liquido nella casseruola (1) si puo
scaldare prima sul piano cottura o
direttamente sul bruciatore. Se usi
I'olio e vuoi assicurarti che abbia la
temperatura corretta, fai una prova
immergendo un pezzo di pane o di
un alimento da cuocere nell’'olio. Se
sfrigola, l'olio & abbastanza caldo.

— Riempi il bruciatore con il combustibile
(alcool denaturato) oppure usa un
combustibile solido per casseruole
per fondue. Se usi un combustibile
liquido, versalo nel contenitore per il
combustibile (2), che poi va collocato
nel contenitore esterno (3). Se usi
Ialcool solido, mettilo direttamente nel
contenitore esterno. In questo caso
non & necessario usare il contenitore
per il combustibile. Non riempire mai
troppo il bruciatore, per evitare che il
combustibile fuoriesca e prenda fuoco.

— Fissa la valvola (4) al contenitore
esterno. Con il manico della valvola si
regola lI'approvvigionamento d’aria al
bruciatore, e quindi anche la fiamma.

— Colloca il bruciatore nel supporto (5)

e accendilo. Fai attenzione. La fiamma
di un accendino o di un fiammifero puo
incendiare i fumi che provengono dal
bruciatore.

— Appoggia con prudenza la casseruola
sul supporto. Usa le presine se la
casseruola é gia stata scaldata sul piano
cottura.

— Cuoci gli ingredienti che hai scelto (per
esempio carne o verdure), versandoli
poco alla volta. Se versi una quantita
eccessiva nella casseruola, il tempo di
cottura si allunga.
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— Spegni la fiamma del bruciatore
soffocandola con il coperchio del
bruciatore stesso (6).

Importante!

— Se l'olio si incendia, soffoca la flamma
con un coperchio o con una coperta.
Non cercare mai di spegnere il fuoco
con l'acqua.

— Non riempire mai il bruciatore con il
combustibile quando & caldo. Prima di
riempirlo, aspetta che si raffreddi tanto
da poterlo sollevare con le mani.

— Appoggia sempre il set per fondue su
una superficie non combustibile, per
esempio un vassoio di metallo.

— Controlla costantemente il bruciatore
durante l'uso.

Utile da sapere
La casseruola si puo usare su tutti i tipi di
piani cottura.

1.Casseruola 2.Contenitore del combustibile
3.Contenitore esterno 4.Valvola 5.Supporto
6.Coperchio del bruciatore



MAGYAR

Tisztitas

— Az els6 hasznalat el6tt mosd el kézzel a
serpenyét, egy kefe segitségével.

— Hasznalat utan szintén kézzel, egy
kefével mosd el az edényt. Kénnyebb
elmosni, ha az edény még meleg.
Tisztitasa utan torolfd szarazra.

A fondue edény hasznalata

— A fondue edény hasznalhat6 husok,
halak, gombak vagy z6ldségek olajban,
z6ldséglében vagy vorosborban vald
elkészitéséhez. Soha ne téltsd tébbet az
edénybe az edény 2/3-nal.

— Az edényben 1évé 1é (1) gazon
elémelegithetd, de akar kozvetlenul az
€90 felett is megmelegithet6. Ha olajat
melegitesz, de nem tudod eldénteni,
hogy annak hémérséklete megfeleld,
tegyél bele egy darabka kenyeret , és ha
sistereg, az olaj megfelel6 h6foku.

— Toltsd fel az égét denaturalt szesszel
vagy mas a fondue edénynek megfeleld,
éghetd anyaggal. Ha folyékony anyagot
hasznalsz, a tartdba téltsd (2) azt.

Majd allitsd a kils6 tartalyra (3). Ha
témény alkoholt hasznalsz, azt teheted
kozvetlenul a kils6é konténerbe.

Ebben az esetben nincs sziikség az
églre. Soha ne toéltsd tul a tartot, igy
elkeriléd, hogy a szesz kifrocskoljon.

— Helyezd a védét (4) a kilsé tartalyra.

A levegd és a lang szabalyozasahoz
hasznald a védé fogojat.

— Helyezd az égé6t az allvanyra (5) és
gyUjtsd meg. Nagyon ovatosan! A gyujto
vagy a gyufa langja nagyot lobbanhat!

— Ovatosan helyezd az edényt az
allvanyra. Hasznalj edényfogét, ha az
edény nagyon forré lenne.

— Kis hus-, haldarabokat tegyél egyszerre
az edénybe. Ha tul sokat teszel bele,
lassabban készil el az étel.

— Az ég6 langjat a tetével (6) dvatosan
oltsd el.
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Fontos!

— Ha az olaj meggyulladna, egy takardval
vagy egy tetével takard le. Soha ne
probald vizzel eloltani!

— Soha ne 6nts semmit az ég6be, amig
az meleg. Vard meg amig annyira kihdl,
hogy kézzel fel tudod emelni.

— A fondue készletet soha ne tedd
gyulékony felliletre. Fém talcara pl.
nyugodtan teheted.

— Hasznalat kézben mindig figyelj a
készletre, és soha ne hagyd felligyelet
nélkal!

J6 tudni
Az edény mindenfajta tlizhelyen
hasznalhatd.

1. Edény 2. Tartaly 3. Kilsé tartaly
4. Tompité/védd 5. Allvany 6. Eg0 teteje.



POLSKI

Mycie

— Przed pierwszym uzyciem, umij produkt
recznie i doktadnie wysusz.

— Myj patelnie recznie w wodzie za
pomocq szczotki. Produkt wyczyscisz
tatwiej myjac go gdy jest jeszcze ciepty.
Po umyciu wytrzyj doktadnie.

Jak uzywaé zestaw do fondue

— Zestaw do fondue stuzy do gotowania
potraw z miesa, ryb, warzyw, grzybdw
w oleju, bulionie lub w czerwonym winie.
Garnka nie wolno napetnia¢ ptynem
bardziej niz do 2/3 jego pojemnosci.

— Ptyn w garnku (1) mozna podgrzac na
kuchence lub bezposrednio na palniku.
Jezeli uzywasz oleju i chcesz sprawdzic,
czy ma on wtasciwg temperature,
zanurz w nim kawatek chleba lub
innego pozywienia. Jezeli ustyszysz
skwierczenie, oznacza to, ze olej jest juz
wystarczajaco goracy.

— Napetnij palnik ptynnym paliwem
(denaturatem), albo paliwem w
postaci statej (fatwopalng pastq)
przeznaczonym do naczyn do fondue.
Jezeli stosujesz alkohol, wlej go do
zbiorniczka na paliwo (2), a nastepnie
umiesc¢ catos¢ w zewnetrznym
naczyniu (3). Jesli jednak decydujesz
sie na zastosowanie paliwa w postaci
statej, umie$¢ go w bezposrednio
w zewnetrznym naczyniu. W
tym przypadku nie ma potrzeby
wykorzystywania zbiorniczka na paliwo.
Nigdy nie napetniaj nadmiernie palnika,
aby zapobiec rozlaniu sie paliwa i
powstaniu ognia.

— Zamocuj szyber (4) na zewnetrznym
naczyniu. Przy pomocy raczki na tym
elemencie mozna regulowac doptyw
powietrza do palnika, a co za tym idzie
wielkos¢ ptomienia.

— Umies¢ palnik na podstawce (5) i zapal
go. Uwazaj, aby ptomien zapalniczki lub
zapatki nie spowodowat zaptonu opardéw
wydostajqcych sie z palnika.

— Ostroznie umie$¢ garnek na podstawce.
Jezeli zostat on juz wstepnie podgrzany,
przenoszac go zastosuj ochrone dla
dtoni.
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— Ugotuj wybrane przez Ciebie sktadniki
(np. mieso oraz warzywa). Wktadaj je
matymi porcjami. Wtozenie zbyt duzej
ilosci spowoduje wydtuzenie czasu
gotowania.

— Zgas$ ptomien palnika przez zduszenie
go za pomocga pokrywki palnika (6).

Wazne!

— Jezeli olej zapali sie, zdus ogien przy
pomocy pokrywki lub koca. Nigdy nie
probuj gasi¢ ptomienia woda!

— Nie napetniaj cieptego palnika paliwem.
Zaczekaj, az bedzie na tyle chtodny, aby
dat sie wzig¢ w rece.

— Zawsze ustawiaj zestaw do fondue na
niepalnej powierzchni, np. na metalowej
tacy.

— Podczas uzytkowania uwaznie obserwuj
dziatanie palnika.

Dobrze wiedzie¢
Naczynie nadaje sie do uzytku na
wszystkich rodzajach kuchenek i ptyt.

1.Garnek 2.Zbiorniczek na paliwo
3.Naczynie zewnetrzne 4. Szyber
5.Podstawka 6.Pokrywka palnika



EESTI

Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist peske
kasitsi ja kuivatage hoolikalt.
Puhastage pann pérast kasutamist
kasitsi pestes vee ja harjaga. Kui
pesete panni soojana on seda lihtsam
puhastada. Kuivatage hoolikalt parast
puhastamist.

Fondiiiipoti kasutamine

Fondilpotti saab kasutada erinevate
toitude valmistamiseks, nditeks

liha, kala, kédgiviljade ja seente -

oOlis, puljongis voi punases veinis
valmistamiseks. Arge kunagi téitke potti
vedelikuga rohkem kui 2/3.

Vedelikku potis (1) voite eelsoojendada
vOi asetada kilmana poleti kohale. Kui
kasutate 0li ja soovite veenduda, et
temperatuur on dige, kontrollige, kastes
Olisse tlki leiba voi toitu. Oli on piisavalt
kuum, kui see sariseb.

Taitke poleti kitusega (denatureeritud
alkohol). Vdite kasutada ka tahket
alkoholi (pdlev pasta) fondulpoti

jaoks. Kasutades vedelat kutust valage
see kltusendusse (2), mis seejarel
paigutage valimisse ndusse (3). Tahke
alkohol, asetage otse vélimisse ndusse.
Siis ei ole vaja kasutada kituse
anumat. Arge téditke pdletit liiga téis,
valtige kltuse maha loksumist, see on
tuleohtlik

Paigaldage siiber (4) véalimise kiitusendu
peale. Kasutades siibri kaepidet,
reguleerige pdleti 6hutoidet ja sellega
on ka leek reguleeritud.

Asetage poleti alusele (5) ja stitdake.
Ettevaatust! Poletist tulevad aurud
voivad olla tuleohtlikud.

Asetage pott alusele. Kasutage
pajalappe kui potti on pliidil
eelsoojendatud.

Valige toiduained, mida soovite
kipsetada (naiteks liha voi koogiviljad).
Pange potti korraga vdike kogus
toiduaineid. Klipsetusaeg pikeneb kui
potis on liiga palju toiduaineid.
Kustutage pdleti leek, kattes poleti
kaanega (6).
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Oluline !

— Kui 0li sttib, summutage leegid
kaanega v&i tekiga. Arge kunagi piitidke
kustutada leeki veega!

— Arge taitke pdletit kiitusega, kui see on
kuum.

— Oodake, kuni pdleti on piisavalt
jahtunud ning saate seda kaega
puudutada.

— Asetage fondutkomplekt alati
mittesittivale pinnale, naiteks metallist
kandikule Arge jatke pdletit kasutamise
ajal jarelevalveta.

Kasulik teave
See pott sobib kasutamiseks kdikidel
pliiditGtpidel.

1. Pott 2. Kltusekonteiner
3. Valimine konteiner 4. Amortisaator
5. Alus 6. Pdletikaas



LATVIESU

Tirisana

— Pirms pirmas lietoSanas reizes ar rokam
nomazgajiet un kartigi noslaukiet.

— Péc lietosanas nomazgajiet pannu ar
rokam, izmantojot birsti. Pannu vieglak
nomazgat, kamér ta vél ir silta. Péc
mazgasanas to uzmanigi nosusiniet.

Fondi katla lietosana

— Fondi katlu var izmantot ést
gatavosanai, pieméram, lai pagatavotu
galu, zivis, darzenus vai sénes - ella,
Udeni vai sarkanvina. Nepiepildiet katlu
vairak par 2/3 no ta kopgja tilpuma.

— Skidrumu katla (1) var vai nu uzsildit
ieprieks vai ari sildit ar degli. Ja jus
karsgjiet ellu un vélaties parliecinaties,
ka ta ir labi sakarsusi, ielieciet taja
maizes gabalinu vai ari édienu, ko
paredzéts pagatavot. Ja sadzirdams
Curkstoss troksnis, ella ir pietiekami
karsta.

— Piepildiet degli ar degskidrumu
(denaturétu spirtu) vai ari cetilspirtu
(degpastu). Lietojot degskidrumu,
ielejiet to degskidruma trauka (2),
kas atrodas argja trauka (3). Lietojot
degpastu, lieciet to pa taisno aréja
trauka - degskidruma trauku nav
nepiecieSams izmantot. Nekada
gadijuma neparpildiet degskidruma
trauku, lai degskidrums nevarétu
izSlakstities un aizdegties.

— Uzlieciet slapétaju (4) uz aréja trauka.
Groziet slapétaja rokturi, lai regulétu
gaisa padevi un liesmu.

— lelieciet degli stativa (5) un aizdedziniet
to. Esiet uzmanigi! Sérkocina vai
skiltavu liesma var izraisit dimus.

— Uzmanigi uzlieciet katlu uz stativa. Ja
katls pirms tam ir uzsildits, parvietojiet
to ar virtuves cimdiem.

— Gatavojiet sev vélamo édienu

(pieméram, gaju vai darzenus). Nelieciet

parak lielu daudzumu &diena, jo tas
pagarina kopé&jo gatavosanas laiku.

— Lai nodzéstu liesmu, uz degla uzlieciet
degla vaku (6).
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Svarigi!

— Ja ella aizdegas, noslapéjiet to ar vaku
vai segu. Nekada gadijuma neméginiet
nodzést ar tdeni!

— Nepiepildiet degli ar degskidrumu, ja tas
ir silts. Laujiet tam atdzist vismaz lidz
tadai temperatirai, kad tam var drosi
pieskarties ar rokam.

— Novietojiet fondi komplektu uz
nedegosas virsmas, pieméram, metala
paplates.

— LietoSanas laika uzmaniet degli.

Noderiga infromacija
Katls piemérots lietoSanai uz visu veidu
plitim.

1. Katls. 2. Trauks degSkidrumam
3. Argjais trauks 4. Slapétajs 5. Stativs
6. Degla vaks



LIETUVIU

Valymas

Pries naudodami pirma karta, iSplaukite
gaminj rankomis ir iSSluostykite.

Po naudojimo plaukite keptuve
rankomis, naudokités Sepetéliu. Dar
Silta keptuve iSplauti lengviau. Po to
sausai iSSluostykite.

Kaip naudoti fondiu puoda

Fondiu puode galima aliejuje kepti
meésq, zuvj, darzoves ar grybus, virti
sriubg ar Sildyti raudong vyna. Galima
pripildyti tik dvi trecigsias fondiu indo.
I puodaq pilama skystj (1) galima prie$
tai pakaitinti ant viryklés ar tiesiog virs
degiklio. Jei gaminate patiekalg aliejuje
ir norite jsitikinti, kad jis pakankamai
ikaites, imerkite mazg gabalélj duonos
ar patiekalo, kurj ketinate gaminti. Jei
girdite Snypstima, aliejus pakankamai
karstas.

I degiklj jpilkite degimo skyscio
(denatdruoto spirito) arba naudokite
sausq spiritg (degigqjgq mase) skirta
fondiu. Jei naudojate degimo skystj,
pilkite ji { degimo skyscio talpa (2),
kuri dedama j iSorine talpa (3). Jei
naudojate sausaq spiritg, dékite jj tiesiai
i iSorine talpa. Tokiu atveju degimo
skyscio talpa nereikalinga. Neperpilkite
degiklio - degimo skystis gali iSsilieti ir
uzsiliepsnoti.

Pritvirtinkite sklende (4) prie iSorinés
talpos. Jos rankenéle reguliuojamas
oro patekimas j degiklj ir, atitinkamai,
liepsnos intensyvumas.

Idekite degiklj | stova (5) ir uzdekite.
Atsargiai! Ziebtuvéliu ar degtuku galite
uzdegti i$ degiklio sklindancius degimo
skyscio garus.

Atsargiai pastatykite puodg ant degiklio.
Naudokite puodkéles, jei pries tai
kaitinote puodg ant viryklés.

Gaminkite pasirinktus patiekalus (mésa,
zuvj ar kt.). Vienu metu dékite nedidelj
kiekj. jei {désite daugiau ruoSiamo
maisto, jis ilgiau virs.

Uzgesinkite liepsng uzdengdami degiklj
dangteliu (6).
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Svarbu!

— Jei uzsidega aliejus, gesinkite jj
uzdengdami dangciu ar audiniu.
Negalima gesinti vandeniu!

— Nepilkite degimo skyscio j degiklj, kol jis
Siltas. Palaukite, kol atvés ir galésite jj
paimti ranka.

— Fondiu indas turi stovéti ant nedegaus
pavirsiaus, pavyzdziui, metalinio
padéklo.

— Visada stebékite degiklj, nepalikite jo be
priezidros.

Naudinga zinoti

Puoda galima naudoti ant visy tipy virykliy.

1. Puodas 2. Degimo skyscio talpa
3. ISoriné talpa 4. Sklendé 5. Stovas
6. Degiklio dangtis



PORTUGUES

Limpeza

— Antes de usar este produto pela
primeira vez, lave-o a mao e seque-o
cuidadosamente.

— Apoés a utilizagdo, lave o recipiente a
mdo com agua e uma escova. Se o
lavar enquanto estiver quente sera mais
facil de limpar. Seque cuidadosamente
depois de lavar.

Como usar o tacho de fondue

— O tacho de fondue pode ser usado para
cozinhar, por ex., carne, peixe, vegetais
ou cogumelos em dleo, caldo de carne
ou vinho tinto. Nunca encha o tacho com
mais de dois tergos de liquido.

— O liquido do tacho (1) pode ser pré-
aquecido no fogdo ou ser aquecido
directamente no queimador. Se usar
6leo e quiser ter a certeza de que esta
a temperatura certa, experimente com
um pedaco de pao ou da comida a ser
cozinhada no dleo. Se ouvir assobiar,
€ porque o 0leo esta suficientemente
quente.

— Encha o queimador com combustivel
(alcool desnaturado). Ou use alcool
solido (pastas combustiveis) para os
tachos de fondue. Se usar combustivel
liquido, verta-o no recipiente de
combustivel (2), que depois é colocado
no recipiente exterior (3). Se usar
alcool sdlido, coloque-o directamente no
recipiente exterior. Nao precisa de usar o
recipiente de combustivel. Nunca encha o
gueimador em demasia, para evitar que
o combustivel salpique e se incendeie.

— Coloque o abafador (4) no recipiente
exterior. Usando a pega do abafador,
regule a entrada de ar no queimador e,
consequentemente, a chama.

— Coloque o queimador no suporte (5)

e acenda-o. Cuidado! A chama de um
isqueiro ou fésforo pode inflamar o fumo
que sai do queimador.

— Coloque o tacho cuidadosamente no
suporte. Use pegas se tiver pré-aquecido
o tacho no fogao.

— Cozinhe os ingredientes a sua escolha
(por ex., carne ou vegetais). Cozinhe
pequenas quantidades de comida de
cada vez. Se colocar muita comida, a
cozedura sera mais demorada.

— Extinga a chama do queimador
abafando-a com a tampa do queimador.
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Importante!

— Se o0 dleo se incendiar, abafe com uma
tampa ou manta. Nunca tente apagar a
chama com &agua!

— Na&o encha o queimador com
combustivel enquanto estiver quente.
Espere até estar suficientemente frio
para levanta-lo com a mao.

— Coloque sempre o conjunto de fondue
numa superficie ndo combustivel, por
ex. um tabuleiro de metal.

— Mantenha-se atento ao queimador
enquanto o estiver a usar.

Informagdo importante
O tacho é proprio para usar em todos os
tipos de fogdo.

1.Tacho 2.Recipiente de combustivel
3.Recipiente exterior 4.Abafador 5.Suporte
6.Tampa do queimador



ROMANA

Curéatare

— Inainte de prima folosire, spala tigaia de
mana si usuca cu grija.

— Se recomanda spdlarea manuald a tigaii
dupa fiecare folosire, cu ajutorul unei
perii. Daca speli tigaia cat timp este inca
calda, aceasta va fi mai usor de curatat.
Sterge cu grija dupa folosire.

Folosirea oalei fondue

— Oala fondue poate fi folosita la gatit
carne, peste, legume sau ciuperci
in ulei, supa sau vin rosu. Nu umple
niciodata oala mai mult de doua treimi
cu lichid.

— Lichidul din oald (1) poate fi incins in
prealabil pe un aragaz sau direct pe
arzator. Daca folosesti ulei si vrei sa
verifici daca are temperatura corecta,
testeaza introducéand o bucata de paine
sau din mancarea care trebuie gatita in
ulei. Daca se aude sfaraind, uleiul este
suficient de incins.

— Pune ulei in arzator, sau foloseste alcool
solid pentru oala fondue. Daca folosesti
alcool lichid, toarna-l mai intéi in
recipientul pentru combustibil (2), care
e asezat apoi in recipientul exterior (3).
Daca folosesti alcool solid, pune-I direct
in recipientul exterior. Nu este nevoie sd
folosesti recipientul pentru combustibil.
Nu pune niciodata foarte mult ulei in
arzator, pentru a evita varsarea si
aprinderea sa.

— Monteaza amortizorul (4) pe recipientul
exterior. Daca folosesti manerul de
pe amortizor, sursa de aer si, implicit,
flacara, sunt reglate.

— Aseaza arzatorul pe suport si aprinde.
Atentie! Flacdra unui brichete sau a
unui chibrit poate aprinde vaporii care si
ridica de la arzator.

— Aseaza oala pe suport. Foloseste
servete termice pentru oald daca oala a
fost incadlzitd in prealabil pe un aragaz.

— Gateste ingredientele alese (de
exemplu, carne sau legume). Pune cate
putind mancare. Daca pui prea multa
mancare odata, timpul necesar gatitului
se va prelungi.

— Stinge flacdra arzatorului acoperind cu
capacul 6().
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Important!

— Daca uleiul incepe sa arda, stinge cu un
capac sau o paturd. Nu incerca niciodata
sa stingi flacarile cu apa!

— Nu umple niciodata arzatorul cu
combustibil cat timp este inca cald.
Asteaptd pana cand se raceste suficient
pentru a putea fi ridicat cu mana.

— Aseaza intotdeauna setul fondue pe o
suprafata ignifuga, ca de exemplu o
tava din metal.

— Supravegheaza cu atentie arzatorul in
timpul folosirii.

Informatii utile
Oala fondue poate fi folosita pe toate
tipurile de aragaze.

1. Oald 2. Recipient combustibil
3. Recipient exterior 4. Stand
5. Capac de arzator



SLOVENSKY

Cistenie

— Pred prvym pouzitim vyrobok ruc¢ne
umyte a opatrne utrite. Nadobu po
pouziti umyte vo vode ru¢ne pomocou

— kefky. Pracu si ulahcite, ak ju zacnete
umyvat kym je eSte tepld. Po umyti ju
osuste.

Ako pouzivat kotlik na fondue
— V kotliku na fondue mozno varit méso,

ryby, zeleninu, ¢i huby, a to bud'v oleji,

vyvare alebo vo vine. Kotlik napliite
tekutinou maximalne do dvoch tretin.
— Tekutinu v kotliku (1) mdZete predhriat
na sporaku alebo ju zohriat priamo nad
hordkom. Ak sa chystate vysmazat a

chcete zistit, & ma olej spravnu teplotu,

vhodte don odrobinku chleba alebo
iného jedla. Ked sa za¢ne hned smazit,
znamena to, ze olej je dostatocne
hordci.

— Horéak naplfite palivom (denaturovanym

liehom). MézZete pouzit aj pevné palivo
(pevny lieh). Ak sa chystate pouzit

tekuté palivo, nalejte ho do nadoby na
palivo (2), ktort potom umiestnite do

vonkajsej nadoby (3). Pri pevnom palive

nadobu na palivo nepotrebujete, pevny

lieh vlozte priamo do vonkajsej nadoby.
Dbajte, aby ste to s palivom neprehnali,

aby sa neprelialo - rozliate mé6ze lahko
zacdat horiet.
— K vonkajsej nadobe pripevnite

regulator (4). Prostrednictvom rukovate

regulatora sa ovlada privod vzduchu k
hordku a nasledne aj reguluje intenzita
plamena.

— Hordk umiestninte na stojan (5) a
zapalte ho. Davajte pozor! Plamen
zapalovacda &i zapalky mdze spdsobit
vznietenie plynov unikajucich z horaka.

— Kotlik starostlivo polozte na horék.

Ak ste kotlik predtym predhrievali na
sporaku, uchopte ho za drziaky.

— A mbzete zacat varit. Maso, zeleninu,
alebo cokolvek iné vSak nakladajte do
vnutra v mensich mnozstvach. Ak ho

tam naloZite naraz vetko, bude sa varit

dlhsie.

— Plamen zahasite jednoduchym udusenim

pokrievkou horaka (6).
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Délezité!

— Ak olej za¢ne horiet, uhaste ho
pokrievkou alebo dekou. Nikdy sa
nesnazte uhasit plamen vodou!

— Horak nedopliiujte palivom pokial
je nahriaty. PocCkajte, kym ochladne
natol’ko, Zze ho mozno udrzat v rukach.

— Sadu na fondue stavajte vzdy iba na
nehorlavy povrch, napr. na kovovy
podnos.

— Pri pouziti musi byt hordk stale pod
dozorom.

Dobré vediet
Kotlik na fondue mozno pouzit véetkych
typoch sporakov.

1. Kotlik 2. Nadoba na palivo
3. Vonkajsia nadoba 4. Regulator
5. Stojan 6. Pokrievka na horak



BBbJIFTAPCKUN

MouncreaHe

— W3MuiiTe TUraHa Ha pbka M noacyluete
BHMMaTENHO Npeau Aa ro usrnonsearte 3a
NbpBU NbT.

— Cnep ynoTtpeba ro nsnnakHeTte Ha
pbka Cc noMoLlTa Ha YeTka. Llle Bu 6bae
no-secHo Aa ro no4YncTmuTe, A4oKaTo e
owe Tonba. Cnea usMmBaHe noacylleTe
BHUMAaTENHO.

Kak pa msnonssaTte cbaa 3a ¢poHAr0

— CbAbT 32 POHAK MOXe a ce U3nonsea
3a roTBeHe Ha meco, puba, 3eneHuyum
WM rebu B MasHWHa, 6ynboH nnu
yepBeHO BUHO. He nbnHeTe cbAaa C
TEYHOCTU, PaBHU Ha NoBeYye OT ABe
TpeTn oT obema My.

— TeuHocTTa B cbaa (1) Moxe fa ce 3arpee
npeaBapuTEsIHO Ha Neyka uaun ga ce
3aTON/IM AMPEKTHO Haj ropesnkaTa.

AKO M3non3BaTe MasHWHa n nckaTte

[a CTe CUTYpPHU, Ye e C noaxoasiaTta
TemnepaTypa, usnpobeanTe 5, Kato
noTonNuTe B Ma3HWHaTa napye xaa6 nau
XpaHa, KoATo Wwe roTeuTte. AKo ce uye
npawieHe, MasHMHaTa e 4OCTaTbYyHO
cropetieHa.

— HanbnHeTe ropenkaTta c ropuso
(BeHaTypupaH ankoxon). nu
n3nonssalite TBbPAO ropmBo (FOpUBHaA
nacrta) 3a cbaoBeTe 3a poHA. AKO
M3Mnon3BaTe TEYHO rOpUBO, U3nenTe
ro B KOHTenHepa (2), KONTo cneg ToBa
ce nocTass BbB BbHWHKS cbA (3). AKO
n3nonseaTe TBbPA CNUPT, MocTaBeTe
ro AMPEKTHO BbB BbHLHMA CbA. ToraBa
HAMa Hy>XJa Aa u3nonssaTte CbAa
3a ropuso. Hukora He npenbnBanTe
ropenkaTa, 3a Aa He ce pasfee ropumso,
KOETO MOXe Aa ce 3ananu.

— CnoxeTe oBnaxHutens (4) Ha BbHLWHUS
KOHTelHep. Ypes aApbxKaTa ce
perynupa Bb34yXbT B ropenkaTa, a
OTTaM U NAaMbKbT.

— T[locTaBeTe ropenkarta Ha noctaskaTta (5)
1 51 3ananete. BHumMaBanTe! MnamMbKbT
OT 3ananka uaum knbpmuTeHa kneuvka
MOXe a Bb3MnjaMeHu ropenkaTa.

— BHuMaTenHo nocraBeTe cbAa Ha
nocTtaskaTta. Ako e 6un npeaBapuUTEsHO
3arpsiT Ha roTBapcka neuka,
M3non3BanTe ApPbXKUTE.
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CroTBeTe U3bpaHuTe NPoAyKTH
(HanpuMep Meco WUu 3eeHYyLM).
[Job6assaiTe No Mmanko xpaHa. AKo
C/I0XMWTE MoBeYe, Lie e HeobxoaAnMO no-
ABIFO BPEMe 3a NpUroTBsiHe.

M3raceTe nnambKka Ha ropeskaTa, KaTto
ro nokpmeTte c kanaka (6.)

BajxHo!

AKO MasHWHaTa ce 3ananau, usraceTe
OrbHA € Kanak unu ogesno. Hukora

He onuTBalTe Aa M3racute naamMbka C
soaa!

He nbnHeTe ropenkaTa, AokaTo e Tonna.
M3yakaiTe ga U3CTUHe, Taka Yye aa
MOXe Aa A BAUraTe C rosv pble.
MocTaBsnTe cbaoBeTe 3a GOHAK CaMo
Ha He3ananuMa NoBbPXHOCT, Hanpumep
MeTaneH NoAHOoC.

CnepeTe BHMMaTENIHO ropesikaTta no
BpeMe Ha ynotpeba

Ao6pe e aa 3HaeTe
CbAbT € noaxoAasily, 3a BCIKakBU BUAOBE
roTBapCKu Mevku.

1. Cba. 2. KoHTelHep 3a ropmBo
3. BbHWeH KoHTelHep 4. OBnaxHuten
5. MocTaBka 6. Kanak Ha ropenkaTa



HRVATSKI

Cigéenje

— Prije prve upotrebe proizvod ru¢no
operite i pazljivo osusite.

— Uvijek ocistite tavu nakon upotrebe tako
da je ru¢no operete u vodi. LakSe Cete
je ocistiti ako je perete dok je jos topla.
Nakon cis¢enja pazljivo osusite tavu.

Kako koristiti posudu za fondue

— Set za fondue moze se koristiti za
kuhanje, primjerice, mesa, ribe, povréa
na ulju, gustih juha ili crnog vina. Nikad
nemojte napuniti vise od dvije trecine
posude tekuc¢inom.

— Tekucina u posudi (1) moze se
prethodno zagrijati na Stednjaku ili
izravno na plameniku seta. Ako zelite
da ulje bude odgovarajuce topline,
testirajte ga umakanjem komadica
kruha ili hrane koju Zelite kuhati. Kad
ulje lagano prokljuca, dovoljno je vruce.

— Napunite kuhalo teku¢om masti
(denaturiranim alkoholom) ili koristite
¢vrstu mast (zapaljivu pastu) za setove
za fondue. Ako koristite tekuéu mast,
ulijte je u kuhalo (2) koje zatim stavite
na vanjski spremnik. Ako koristite
¢vrstu mast, stavite je izravno u vanjski
spremnik. U tom slucaju ne morate
koristiti kuhalo. Nikad nemojte previse
napuniti plamenik jer se gorivo moze
izliti i zapaliti.

— Namjestite regulator plamena (4) na
vanjski spremnik. Upotrebom regulatora
kontrolirate dotok zraka do plamenika, a
time i sam plamen.

— Postavite plamenik na stalak (5) i
upalite ga. Pripazite! Plamen upaljaca
ili Sibice moze zapaliti dim koji izlazi iz
plamenika.

— Pazljivo stavite posudu na stalak.
Koristite rukavice ako je posuda
zagrijana.

— Kuhajte sastojke po svome izboru (npr.
meso ili povrée). Postupno stavljajte
manje koli¢ine hrane. Ako stavite
previSe hrane, kuhanje ¢e duze trajati.

— Ugasite plamen poklopcem za plamenik.
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Vazno!

— Ako se ulje zapali, vatru ugasite
poklopcem ili dekom. Zapaljeno ulje
nikad ne gasite vodom!

— Ne punite plamenik gorivom dok se ne
ohladi. Pricekajte da se dovoljno ohladi
prije premjestanja plamenika.

— Set za fondue uvijek stavite na
nezapaljivu povrsinu, primjerice,
metalni pladanj.

— Pazite na plamenik dok je u upotrebi.

Dobro je znati
Posuda se moze koristiti na svim vrstama
Stednjaka.

1.Posuda 2.Kuhalo 3.Vanjski spremnik
4. Regulator plamena 5.Stalak
6.Poklopac za plamenik



EAAHNIKA

Ka@apiopog

— TpIv XpNOIPONOINCETE TO NPOIOV Yia
npPWTN POPA ,To NAEVETE E TO XEPI Kal
TO OTEYVWVETE NPOCTEKTIKA.

— MeTa Tn Xpnon, NAEVETE To TNyavi aTo
XEPI XpNoiponoliwvTag pia BoupToa.
MeTa To NAUCIKO OTEYVMVETE TO
NPOCEKTIKA.

NwG va XpNOIHOMNOIEITE TO OKEUOG

PoVvTU

— To okeUOG POVTU Unopei va
xpnoigonoinBei yia To payeipepa
n.x. KPEATOG, WYapiou, Aaxavikwv r
paviTapi®v og Aadi, Joupi ] o€ KOKKIVO
Kpacoi. Mnv yeUiZeTe NOTE TO OKEUOG HE
uypo ndvw ano Ta duo TpiTa.

— To uypo pEoa oTo okelog (1) pnopei,
€iTe va npoBeppavOei og pia kouliva
r va eoTabei kaTeuBeiav enavw oTov
kauoTrnpa. Eav xpnaoiponoinoete Aadi,
yia va BeBaiwBeiTe OTI €XEI TRV OWOTH
Bepuokpacia, TONOBETACTE €va KOMKATI
WwHi 1 €va KOPUATI ano To eaynTo nou
eTolpgaleTe PEoa aTo Aadi. Eav akolyeTal
TOoIToipIoPa To AAdI €ival apkeTa LeoTo.

— TepioTe TOV KQUOTAPA HE KAUOIKO
(kaBapo oivonveupa), n XxpnNoILoNoInoTe
oTEPED olvonveupa ( ava@AEEIeg
naocTiAIEG) yIa OKeUn GovTu. Eav
XPNOIUOMNoINOETE UYPO KaUGIWO,
TONOBETHOTE TO 0TO JOXEIO KAUTIOU
(2), To onoio TOTE TonoBeTeiTal
oTo eEwTePIKO doxeio (3). Eav
XPNOILOMOINCETE OTEPED KAUTIUO,
TONoBETAOTE TO KaTeuBeiav oTo
eEWTEPIKO doxeio. TOTe dev gival avaykn
va XpnoigonoinoeTe To doxeio Kauaipou.
Mnv yepileTe NOTE TOV KAUGTNPA HE
Kaugoigo Ndvw ano To KAvoviko, WOTE va
ano@eUyeTal n UNEPXEIAION Tou uypou,
nou TOTE UNopei va nidoel pwTida.

— TonoBeTAOTE TOV PUBNICTNR TNG
PAOYag (4) oTo eEwTepIkd doxeio.
XpnaoiygonoiwvaTg TNV Aapn Tou
pubuIoTn, puBUileTal N Nnapoxn agpa
OTOV KQUOTAPA Kal Kat’ akoAouBiav kai
n eAoya.

— TonoBeTAOTE TOV KAUGTRAPA aTnV Baaon
(5) kai avayTe Tov. Mpoooxn! H @Adya
€vOG avanTnpa r evog onipTou Wnopei va
NPOKAAETel TNV avAPAEEN TwV agpiwv
nou €&€pxovTal ano Tov KauaThpa.
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— TonoBEeTAOTE WE NPOCOXN TO OKEUOG
endvw oTnv Baon. XpnoigonoinoTe
nAoTPeG, £av To OKEUOC EXEI
npoBepuavOei o pia oTia.

— MayeIp€yTe TO @aynTO TNG EMIAOYNG 0ag
(n.x. Kp€ag n Aaxavika). TonoBeTRoTE
KaBe @opa pia pikpn nocoTnTa. Eav
TONOBETACETE Pia HEYAAN NogOTNTA, O
XPOVOG HayeIpEPATog 6a eniunKuvoEi.

— 3ZBRoTe TNV GAdya Tou KAuoThRpa
nviyovTag TNV He To KAAUKUaA Tou
kauaTnpa (6).

ZnpavTiko!

— Eav 1o A@dI niacel QwTIA, NVIETE TNV HE
€va kanaki n pe pia kouBepTta. MoTE pnv
npoonabBeiTe va oBRCETE TNV QWTIA HE
vepo!

— Mnv yepileTe ToV KAUGTRPA YE KAUGOIUO
oTav eival {eoTog. MNepiNeVETE EWG OTOU
€XEI KPUWOEI APKETA, YIA va PMNOPEITE va
TOV ONKWOETE PE TO XEPI.

— TonoBeTeiTE NAVTA TO OET TNG POVTU
€NAvw O€ PIa PN ava@AE§Iiun enipaveia
n.x. o€ €va HeTaAAiko dioko.

— TMapakoAouBeiTe CUVEXWG TOV KAUOTRPA
KaTa Tnv dIdpKela TNG XPnonG.

TiI npénel va yVwpileTe
To okeloG TNG POVTU €ival KataAAnAo yia
XPron o€ OAEG TIG EMIPAVEIEG ECTIQV.

1.3kelo¢g 2.Aoxeio kauaipou
3.EEwTEPIKO doXeio 4.PuBuIOTAG PAOYAG.
5.Baon 6. KaAuppa kauoTthpa



PYCCKWMN

Yxopn

Mepen NepBbIM UCMONb30BAHNEM
BbIMOTE BPYYHYIO U TLWATESIbHO
BbITPUTE.

Mocne ncnonb3oBaHUs 06s3aTeNbHO
MOTE CKOBOPOAY BPYYHYIO, UCMONb3YS
weTKy. MNpolie oTMbITh elle Tenyto
ckoBopoay. TwaTenbHO BbITpUTE.

Kak nosib30BaTbCA KacTproneu ansa
cdoHAaro

KacTptonio MOXHO MCMoNb30BaTb ANS
NpUroTOBSIEHUSA, HanpuMep, Msca, pbibbl,
oBoullei nnu rpubos Ha macne, 6ynboHe
WY KpacHOM BUHe.He 3anonHsanTe
KacTPHOJIH0 XNAKOCTbIO 6osblle YyeM Ha
ABe TpeTu.

XuakocTtb B kacTptone (1) MoxHo nnbo
pa3orpeTb NpeABapuUTeNlbHO Ha NauTe
WNN pasorpesaTtb NPSMO Ha/j rOpesikown.
Ecnuv Bbl ucnosb3lyeTte Macno n xotute
y6eamnTbcs, 4To OHO pasorpenoch Ao
HY>XHOW TemnepaTypbl, NpOBepbTE ero,
obMakHyB Kycouyek xneba nnm Toro
npoaykKTa, KOTopbl Bbl 6ynete rotoBuTh
Ha mMacne. Ecnu ciblWHO WwWuneHune,
Macsio pa3orpesnocb A0 HY>XHOWM
TemnepaTypbl.

HanonHwuTe ropenky ToniMBom
(nenaTypart). nn ncnonbsyiite TBepAbIv
cnupT (roptoyme cMecu) ANsa KacTpron
ans doHaw. Ecnu Bel ncnonbsyete
Xnakoe TONANBO, 3aenTe ero B
eMKOCTb AN15 TonnmBea (2), KoTopyto
3aTeM HY>XXHO MOMECTUTb BO BHELLHIOK
eMKoCTb. Ecnin Bbl ncnonbsyete
TBEpPAbIN CNUPT, NOMECTUTE ero

NpsiMO BO BHELLHIOO €MKOCTb, 6e3
MCNONb30BaHMNS eMKOCTU ANS TONAuBA.
He nepenuBaliTe TONAMBO BO usbexaHue
nonagaHnsa Ha ropenky v BO3ropaHus.
YcTaHOBUTE AbIMOBYIO 3aCNOHKY (4)

Ha BHELHIO eMKOCTb. C MoMoLLblo
pPYYKM 3aC/IOHKW perynvpyeTtcs nogava
BO3/4yXa K ropesike n naams.
YcTaHOBUTE ropesiky Ha NoACTaBKy

(5) n 3axrute ee. byabTe 0CTOPOXHbI!
OroHb Npu pasXuraHnun ropenku MoxeTt
NOAHATLCSA OYE€Hb BbICOKO.

AKKYpaTHO MoCTaBbTe KacTpPHOJIO Ha
noacTtaeky. lcnonb3yinTe noacTaBKu
noA ropsiyee, ecnv npeasapuTeNnbHO
KacTptonsa 6blna pasorpeTa Ha nauTe.
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[0TOBbTE MHIpeAMEeHTbl Ha CBOWN BKYC
(HanpuMep, MSACO MK OBOLWM). 3a OAUH
pa3 knaamTe HebonbLloe KONMYeCcTBO
nuwn. Ecnu Bbl MONOXUTE CAULLIKOM
MHOrO MULLN, BpEMS MPUTOTOBEHNS
YBEUYNTCS.

lacuTe oroHb ropenku ¢ NOMOLLbIO
cneunanbHOM KpbIWKK AN ropenku (6).

BHuMaHue!

Ecnn Ha Macno nonaaeT OroHb,
3aTylWnTe KPbILWKOM UM NOKPbIBANIOM.
He TywwuTe oroHb Bogomn!

He HanonHalTe ropenky TONJINBOM,
rnoka oHa ropsivyas. logoxanTe noka oHa
OCTbIHET TaK, YTOObl B35iTb €€ PyKOW.
CtaBbTe Habop ans dboHAa Ha
MOBEPXHOCTb U3 HEBOCM/IAMEHSAEMbIX
MaTepuasnoBs, Hafnpumep, Ha
MeTanaM4yeckuii NnogHocC.

He ocTaBnanTe 3aX>XeHHY ropesnky
6e3 npucmoTpa.

MonesHas nHdopmauus
MOXHO MCMOMb30BaTb Ha BCEX TUMaX
BapoYHbIX NaHenem.

1. KacTtptonsa 2. EMKOCTb Anst TonavBea
3. BHELWHMN KOHTEHEpP

4. bimoBas 3acnoHka 5. MNoacTtaska
6. KpbllWwKa Ans ropenku



SRPSKI

Cigéenje
— Pre nego $to proizvod prvi put

upotrebite, ru¢no ga operate i dobro
osusite.

— Tiganj posle upotrebe operite ruc¢no,

pomocu zice i to dok je jos topao, jer
Ce tako biti lakse. Na kraju ga dobro
obrisite.

Kako da koristite fondu posudu
— Fondu posudu mozete da koristite za

spremanje npr. mesa, ribe, povréa i
pecuraka u ulju, buljonu ili crvenom
vinu. Nemojte puniti te¢nos¢u vise od
2/3 posude.

Tecnost moze biti prethodno zagrejana
(1) ili da se direktno zagreva. Ako
koristite ulje i Zelite da proverite da je
temperatura odgovarajuca, proverite
umakanjem parcenceta hleba ili
namirnice koju c¢ete kuvati. Ako cvrdi,
ulje je dovoljno ugrejano.

Napunite gorionik gorivom (Spiritusom)
1li koristite smesu zasi¢enu alkoholom
za fondu. Ako koristite te¢na goriva,
sipajte u rezervoar (2) koji je smesten
u spoljasnji kontejner (3). Ako koristite
smesu zasi¢enu alkoholom, stavite

je direktno u spoljni kontejner. Nema
potrebe da koristite rezervoar. Nemojte
prepuniti rezervoar da se ne bi prelilo
gorivo i dospelo do vatre.

Uglavite regulator (4) na spoljni
kontejner. Regulator ima rucicu uz
pomoc¢ koje kontroliSete dotok vazduha
u gorionik i jacinu plamena.

Postavite gorionik na stalak (5) i
potpalite ga. Oprez! Plamen Sibice ili
upalja¢a moze naglo da poveca plamen
gorionika.

Pazljivo postavite na stalak. Upotrebite
kuhinjske rukavice ukoliko je fondu
posuda pregrejana.

Spremajte sastojke koje zelite (npr.
meso ili povrce). Stavljajte po manju
koli¢inu namirnica. Ako stavite previse,
produZi¢ete vreme pripreme.

Ugasite plamen gorionika poklopcem

(6).
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Bitno!

— Ako ulje dospe do vatre, ugasite je
poklopcem ili ¢ebetom. Nemojte vodom
gasiti vatru!

— Nemojte puniti rezervoar Spiritom dok je
vruc. Sacekajte da se ohladi da mozete
da drZite u ruci.

— Uvek postavite na podlogu otpornu na
vatru tj. na metal.

— Pomno pazite dok ga koristite i dok gori.

Dobro je da znate
Set je pogodan za upotrebu na svim
vrstama Sporeta.

1. Posuda 2. Rezervoar
3. Spoljasnji rezervoar 4. Gorionik
5. Stalak 6. Poklopac gorionika



SLOVENSCINA

Cig€enje

— Pred prvo uporabo izdelek ro¢no operite
in ga temeljito osusite.

— Po uporabi posodo roc¢no operite s
krtacko za posodo. Ce jo operete, ko je
Se topla, jo bo lazje ocistiti. Po pranju jo
temeljito obrisite do suhega.

Kako uporabljati posodo za fondue

— Posodo za fondue lahko uporabite pri
pripravi mesa, rib, zelenjave ali gob v
olju, juhi ali rdecem vinu. V posodi ne
sme biti nikoli vec¢ kot 2/3 tekocine.

— Tekocino v posodi (1) lahko prej
pogrejete na Stedilniku ali pa jo grejete
neposredno na gorilniku. Ce uporabite
olje in se Zelite prepricati, da ima ravno
pravsnjo temperaturo, pomocite vanj
kosCek kruha ali hrane, ki jo nameravate
speci v olju. Ce zacvrdi, pomeni, da je
olje dovolj vroce.

— Gorilnik napolnite z gorivom
(denaturiran alkohol) ali pa uporabite
trdi alkohol (gorljive pastele) za fondue
posode. Ce uporabljate tekoce gorivo,
ga natocite v posodico za gorivo (2), ki
jo vstavite v zunanjo okrasno posodico
(3). Ce uporabljate trdi alkohol, ga
postavite neposredno v zunanjo
posodico. V tem primeru posodice
za gorivo ne potrebujete. Nikoli ne
napolnite posodice za gorivo ¢ez rob, saj
se lahko razlito gorivo vname.

— Regulator namestite na zunanjo
posodico. S premikanjem drzala
regulirate dotok zraka in s tem tudi moc
plamena.

— Gorilnik postavite v podstavek (5) in ga
prizgite. Bodite previdni! Vzigalnik ali
vzigalica lahko zaneti hlape, ki uhajajo
iz gorilnika.

— Previdno postavite posodo na
podstavek. Ce je posoda vroca, jo med
prestavljanjem primite za rocaje.

— Skuhajte hrano po Zelji (npr. meso ali
zelenjavo). Postopoma dodajajte majhne
koli¢ine hrane. Ce dodate vecjo koli¢ino
hrane, se bo ta kuhala veliko dlje.

— Plamen ugasnete tako, da na gorilnik
poveznete pokrovcek (6).
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Pomembno!

— Ce se olje vname, posodo pokrijte
s pokrovko ali ogenj zadusite z
negorljivim prekrivalom. Nikoli ne gasite
z vodo!

— Ne dolivajte goriva v gorilnik, ko je vroc.
Pocakajte, da se dovolj shladi, da ga
lahko odstranite z roko.

— Set za fondue vedno postavite na
negorljivo povrsino, npr. na kovinski
pladenj.

— Med uporabo nadzorujte stanje

gorilnika.

Dobro je vedeti
Posodo lahko uporabljate na vseh tipih
kuhalnikov.

1.posoda 2.posodica za gorivo
3.zunanja posodica 4.regulator 5.podstavek
6.pokrovcek za posodico z gorivom



TURKGE

Temizleme

— Urind ilk kullanimadan énce, elde
yikayiniz ve dikkatle kurulayiniz.

— Kullandiktan sonra tavayi su ve bir
firca yardimiyla elde yikayiniz. Tavayi
sicakhgini kaybetmeden yikarsaniz
temizlenmesi kolay olur. Temizledikten
sonra dikkatlice kurulayiniz.

Fondii tenceresi nasil kullanilir

— Fonddi tenceresi et, balik, sebze veya
yad, et-tavuk suyu veya kirmizi sarap
ile mantar pisirmek igin kullanilabilir.
Tencerenin Ugte ikisinden fazlasini higbir
zaman sivi ile doldurmayin.

— Tenceredeki sivi (1) ocakta yeniden
isitilabilir veya dogrudan yakma firinda
Isitilabilir. Yag kullanirsaniz ve dogru
Istya sahip olduguna emin olmak
isterseniz, bir parga ekmek veya yagda
pisecek yiyecekten bir kisim batirarak
test edin. Cizirdama sesi gikarirsa, yag
yeterince kizmis demektir.

— Yakiti yakma firina doldurun (denatire
alkol). Veya fondu tencereler igin saf
alkol kullanin (yanici macun). Sivi yakit
kullanirsaniz yakit bélmesine dokin (2),
bu yakit dis bélmeye yerlestirilecektir
(3). Saf alkol kullanirsaniz dogrudan dis
bolmeye dokin. Bdylece yakit bolmesini
kullanmaya gerek kalmayacak. Sigrayan
yakitin alev almasindan kaginmak igin
yakma firini higbir zaman tam olarak
doldurmayin.

— Tamponu (4) dis bélmeye takin.
Tamponun Uzerindeki kulbu kullanarak
yakma firin ve alev igin hava akimi
ayarlanir.

— Yakma firini diizenede (5) yerlestirin
ve yakin. Dikkatli olun! Cakmadin veya
kibritin alevi, yakma firindan ylkselen
tozlari atesleyebilir.

— Tencereyi dlizenek lzerine dikkatlice
yerlestirin. Tencere, ocakta isitiimis ise
tencere tutacaklarini kullanin.

— Dilediginiz malzemeleri kullanin (et veya
sebze). Her defasinda az bir miktar
yiyecek ekleyin. Cok fazla koyarsaniz,
pisme silresi uzayacaktir.

— Yakma firinin alevlerini firin kapagini (6)
kapatarak séndurin.
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Onemli!

— Yag yanmaya baslarsa, bir kapak veya
battaniye ile sondirin. Higbir zaman
alevi su ile séndirmeye galismayin!

— Yakma firin sicakken, yakit ile
doldurmayin. El ile tasinabilecek sekilde
soguyuncaya kadar bekleyin.

— Fondu setini her zaman, metal bir tepsi
gibi, yanmayan ylizeylere yerlestirin.

— Kullanimi sirasinda, yakma firini gézetim
altinda tutun.

Bilmekte fayda var
Tam ocaklar gesitleriyle kullanilabilir.

1.Tencere 2.Yakit b6lmesi 3.Dis béime
4.Tampon 5.Diizenek 6.Yakma firin kapagdi
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