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FRANCAIS

Le moulin est doté d’'un mécanisme en
céramique. Il vous permet de moudre des
épices, des herbes séchées et du gros

sel. Pour remplir le moulin, tirer la partie
supérieure du moulin vers le haut. Pour
moudre plus ou moins finement, régler sur
le dessous du moulin (voir illustration).

Entretien

Aprés avoir moulu une épice huileuse
comme les bais roses, moudre du gros sel
pour nettoyer le mécanisme. Le récipient
en verre et le couvercle plastique résistent
au lave-vaisselle. Les autres parties doivent
étre lavées a la main.Pour le nettoyage

du moulin dans son intégralité, nous vous
conseillons le lavage a la main.

NORSK

Krydderkvernen har en keramisk kvernme-
kanisme, noe som gjgr at du kan male tgr-
kede urter, krydder og salt. Krydderet fyller
du pd ved & dra kvernens gvre del oppover.
I bunnen stiller du inn hvor fint du vil male
krydderet ditt (se illustrasjon).

Rengjgring

Rengjgr malverket ved & male grovt salt.
Det er spesielt viktig dersom du har malt
et oljeaktig krydder som f.eks. rosépepper.
Om du vil rengjgre hele krydderkvernen,
anbefales oppvask for hand.

ESPANOL

El molinillo tiene un triturador ceramico
que permite moler especias y sal. Abre el
molinillo tirando de la parte superior hacia
arriba y rellena con las especias. En la base
seleccionas si quieres moler fino o grueso
(ver dibujo).

Limpieza

Limpia el triturador moliendo sal gorda.
Esto es de especial importancia si acabas
de moler alguna especia aceitosa, como la
pimienta rosada, por ejemplo. Para limpiar
todo el molinillo, se recomienda lavarlo a
mano.
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NEDERLANDS

De kruidenmolen heeft een keramisch
maalwerk, waardoor je gedroogde kruiden,
specerijen en zout kan malen. Je vult de
kruiden bij door het bovenste gedeelte van
de molen omhoog te trekken. Op de bodem
kan je instellen hoe fijn de gemalen kruiden
moeten worden (zie afbeelding).

Reinigen

Reinig het maalmechanisme door met grof
zout te malen. Dat is met name belangrijk
als je een olie-achtig kruid gemalen hebt,
b.v. roze peper. Wil je de hele kruidenmolen
schoonmaken, dan kan deze het best met
de hand worden afgewassen.

SUOMI

Maustemyllyssa on keraaminen koneis-
to, joten myllylld voi jauhaa kuivattuja
yrtteja, mausteita ja suolaa. Taytd maus-
teosa vetamalla myllyn ylaosaa ylospain.
Jauhatuksen karkeus saadetaan pohjasta
(katso kuva).

Puhdistus

Puhdista maustemyllyn koneisto jauhamal-
la siind karkeaa suolaa. Téama on hyvin
tarkeaa, jos olet jauhanut 6ljyisia maustei-
ta, kuten rosépippuria. Koko maustemyllyn
puhdistuksessa suositellaan kasinpesua.

ITALIANO

Il macinaspezie ha un meccanismo in ce-
ramica che ti permette di macinare spezie,
erbe essiccate e sale. Per riempire il maci-
naspezie, tira verso l'alto la parte superio-
re. Sulla base puoi regolare il meccanismo
per macinare le spezie pil o0 meno finemen-
te (vedi figura).

Pulizia

Pulisci il meccanismo macinando del sale
grosso. Questa operazione & particolar-
mente importante dopo aver macinato delle
spezie oleose. Il macinaspezie va lavato a
mano.

ENGLISH

This spice mill comes with a ceramic grin-
ding mechanism allowing you to grind dried
herbs and spices as well as salt. Pull the top
part of the spice mill upwards and then fill
up with spices. Adjust the base according
to how finely ground you prefer your spices
(see sketch).

Cleaning

The grinding mechanism can be cleaned

by grinding coarse-grained salt. This is
recommended after having ground an oily
spice like pink pepper, for instance. The
entire spice mill should be washed by hand.

DANSK

Krydderikvaernen har en kveaern af keramik,
s& den bade kan male tgrrede krydderurter,
krydderier og salt. Kvaernen fyldes ved at
traekke den gverste del af kveernen opad.

I bunden af kvaernen kan du indstille, hvor
fint krydderierne skal males (se tegning).

Renggring

Renggr kvaernen ved at kveerne groft salt.
Det er isaer vigtigt hvis du har malet et olie-
ret krydderi. Vil du renggre hele kvaernen
anbefales manuel opvask.

SVENSKA

Kryddkvarnen har ett keramiskt malverk,
vilket gér att du kan mala torkade orter,
kryddor och salt. Kryddorna fyller du p&
genom att dra den 6vre delen pd kvarnen
uppat. I bottnen stéller du in hur fint malda
du vill ha dina kryddor (se bild).

Rengoring

Rengér malverket genom att mala med
grovt salt. Detta &r sarskilt viktigt om du
malt en oljig krydda som t.ex. rosépeppar.
Vill du rengdra hela kryddkvarnen rekom-
menderas handdisk.

MAGYAR

Ez a keramia orl6betétes fliszerdrld szari-
tott fliszernévények, mas fliszerek valamint
s6 dardlasara egyarant alkalmas. Huzd
felfelé az 6rl6 fels6 részét, majd téltsd bele
a fliszert. Allitsd be az aljat aszerint, hogy
milyen finomra szeretnéd 6rolni a fliszert
(lasd az abrat).

Tisztitas

Az 6rl6 mechanikat durva szemcsés sé
Grlésével tisztithatod. Ez kiilonésen ajanlott
olajos fliszerek Orlése utan. A teljes fl-
szer6rl6 kézzel moshato.

DEUTSCH

Die Gewlrzmuhle hat ein keramisches
Mahlwerk, mit dem man sowohl getrock-
nete Krauter und Gewdlrze als auch Salz
mahlen kann. Zum Beflillen das Oberteil
der Gewlrzmuhle nach oben abziehen. Am
unteren Teil kann eingestellt werden, wie
grob oder fein Gewlirze gemahlen werden
sollen (siehe Zeichnung).

Reinigung

Zum Reinigen des Mahlwerks grobes Salz
durchmahlen. Dies empfiehlt sich, wenn
man z.B. ein dliges Gewlirz gemahlen hat.
Die Gewurzmuhle nur von Hand spdlen.

ISLENSKA

pessi kryddkvorn er med kvorn ur keramiki
sem mylur purrkadar kryddjurtir, dnnur
krydd og salt. Takid efsta hlutann af

og fyllid med kryddi. Stilli grofleika
molunarinnar & botninum (sja mynd).

brif

Hreinsa ma kvoérnina med pvi ad mala i
henni groft salt. Mzelt er med pvi ad petta
sé gert pegar buid er ad mala oliurikt
krydd. Kryddkvérnina sjalfa a alltaf ad
handpvo.

CESKY

Mleci mechanismus tohoto mlynku je
vyroben z keramiky, takze si v ném mdizete
mlit jak suSené bylinky a koreni, tak i

sdl. Vysufite horni ¢&st mlynku nahoru a
naplfite mlynek kofenim. Na spodni ¢asti

si nastavte, jak jemné nebo hrubé chcete
kofeni umlit (viz obrazek).

Cisténi

Mleci mechanismus mzete vydistit
premletim hrubozrnné soli, coz obzvlasté
doporucujeme po mleti olejnatého koreni,
jako je naptiklad rlZovy pepf. Cely mlynek
byste méli myt pouze rucné.

POLSKI

Ten mtynek wyposazono w ceramiczny me-
chanizm do mielenia suchych ziét i przyp-
raw, a takze soli. Pociggnij gérng czesc
mtynka do géry i napetnij ziotami. Wyre-
guluj podstawe zgodnie z wybrang przez
siebie gruboscig mielenia (patrz szkic).

Czyszczenie

Aby wyczysci¢ mechanizm zmiel troche soli
gruboziarnistej. Szczegdlnie wtedy, gdy
wczesniej mielite$ przyprawy oleiste. Caty
miynek nalezy my¢ recznie.



ZoY

PORTUGUES

Este moinho de especiarias esta equipa-

do com um mecanismo de trituragdo em
ceramica que lhe permite moer ervas secas
e especiarias, como também sal. Puxe para
cima a parte superior do moinho e encha
com especiarias. Ajuste na base o grau de
trituragao que preferir (ver esquema).

Limpeza

O mecanismo de trituragdo pode ser limpo
moendo sal grosso. Isto é especialmente
recomendavel apds ter moido alguma
especiaria oleaginosa, p.ex. pimenta rosa.
O moinho de especiarias deve ser lavado a
mao.

HRVATSKI

Ovaj mlinac za zacine ima mehanizam za
mljevenje od nehrdajuceg Celika kojim
mozete mljeti suseno bilje, zacine i sol. Po-
vucite vrh mlinca prema gore i napunite ga
zacinima. Okrenite podesSivac na dnu (vidi
crtez) i podesite mlinac na sitno ili krupno
mljevenje.

Cigéenje

Kako biste ocistili mehanizam za mljevenje,
sameljite malo krupne soli. To je posebno
bitno nakon mljevenja uljnih zacina kao

Sto je crveni papar. Cijeli mlinac za zacine
mozete oprati ru¢no.

SLOVENSCINA

Mlincek za zacimbe ima kerami¢en meha-
nizem za mletje, s katerim lahko meljete
suha zelis¢a, za¢imbe in sol. Zgornji del
mlincka potegnite navzgor in napolnite
mlinc¢ek z za¢imbami. Na dnu lahko nastavi-
te stopnjo mletja zacimb (glej skico).

Cis¢enje

Ce Zelite ocistiti mehanizem za mletje,
zmeljite nekaj grobe soli. To je Se posebej
pomembno po mletju zacimb, ki vsebujejo
olje, npr. rdeci poper. Mlin¢ek vedno operite
na roke.

EESTI

Virstiveskil on keraamiline
jahvatusmehhanism, sellega saab
jahvatada kuivatatud maitsetaimi, virtse
ja soola. Tdmmake veski tGlemine osa
Ules, taitke virtsidega. Reguleerige alus
vastavalt sellele, kui peeneks soovite
virtsid jahvatada (vt joonis).

Puhastamine

Jahvatusmehhanismi saab puhastada,
jahvatades veskis jamedat soola. Eriti
oluline on seda teha, kui olete eelnevalt
jahvatanud dliseid virtse, nt roseepipart.
Kogu virstiveski on késitsi pestav.

ROMANA

Rasnita de condimente are un mecanism
de ragnit din otel inxidabil care iti permite
sa rasnesti atat ierburi uscate, condi-
mente, cat si sare. Desfa partea superioara
a rasnitei si umple-o. Regleaza baza in
functie de cat de fin preferi sa rasnesti
condimentele (vezi schita).

Curatare

Mecanismul de rasnire poate fi curatat
rasnind sare bruta. Aceasta se recomanda
dupa ce ai rasnit piper rosu uleios. Rasnita
trebuie spalata in intregime manual.

EAAHNIKA

AUTOG 0 HUNOG pnaxapikwv dIaBETEl
KEPAMIKO UNXAaviouo aA£0EwG, 0 0noiog

0ag eNITPENEI va TpiWeTe ano§npapeva
BoTava kal gnaxapikd, onwg niong kai
aAaTi. TpaBn&Te To enavw PEPOG TOu HUAOU
Kdl YEMIOTE ToV We pnaxapika. PubpioTe Tn
Bdaon, avaAoya pe To Nd600 aAeopéva BEAETE
Ta pnaxapikd oag (BAéne okiToo).

Ka@apiopog

O MNXavIoHOG TPIYIiNaTog Unopei va
KkabapioTei, €av TPIWYETE XOVTPO aAAATI.
AUTO ouvioTATal HETA TO TPIWIHO €VOG
AlnapouU unayxapikoU, onwg napadeiypyaTog
Xapiv 1o yapUu@aAAo. OAOKANPOG 0 HUAOG

pnaxapikwv 6a npenel va NAEVETAl OTO XEPI.

TURKCE

Bu baharat degirmeni, kurutulmus bitkileri,
baharatlari ve tuzu 6gutmeyi kolaylastiran
seramikten 6gutlictye sahiptir. Degirmenin
Ust kismini yukariya dogru gekerek baharat
ile doldurabilirsiniz. Baharatlarinizin ne
kadar ince 6gutilmesini istiyorsaniz, tabani
o sekilde ayarlayiniz (resme bakiniz).

Temizleme

Ogiitme mekanizmasi, kalin tuz 6gutiilerek
temizlenebilir. Bu islemin, 6zellikle yagl
baharatlar 6gutildikten sonra yapilmasi
tavsiye edilir. Baharat 6guttctstnin tima
elde yikanmalidir.

LATVIESU

Garsvielu dzirnavinas ar keramisku
malSanas mehanismu ipasi vieglai zavétu
garsaugu, garsvielu un sals malsanai.
Pavelciet dzirnavinu augséjo dalu uz augsu
un piepildiet ar garSvielam. Regul&jiet
pamatni, lai izvélétos piemérotako
malsSanas smalkumu (skat. attélu).

Tirisana

MalSanas mehanisma tiriSanai izmantojiet
rupju sali. Mehanismu ir Tpasi svarigi
iztirit péc tam, kad dzirnavinas maltas
ellainas garsvielas, piemé&ram, roza pipari.
Mazgajiet dzirnavinas ar rokam.

SLOVENSKY

Vdaka keramickému mechanizmu mlynceka
médzete na tomto mlynéeku na korenie mliet
susené bylinky, korenie aj sol. Potiahni-

te vrchnud ¢ast mlynéeka smerom hore a
naplfite ho korenim. Nastavte spodok mly-
néeka podla toho, ako najemno chcete mat
korenie pomleté (vid obrazok).

Udrzba

Mleci mechanizmus &istite hrubozrnnou
solou. To doporuéujeme najméa po mleti ole-
jnatych typov korenia ako napriklad ruzové
korenie. Cely mlyncek umyvajte rucne.

PYCCKWUWA

STa MenbHWUA ANnsa cneuui cHabxxeHa
KepaMUyeckuMm MeSIbHUYHbIM MeXaHU3MOoM,
KOTOPbIA MO3BONSIET NepeMabiBaTh
3acylleHHble TpaBbl, CNeLun 1 Conb.
MoAHNMUTE BEPXHIOK CEKLMUIO U 3amnosHUTe
MenbHUUy cneunsamu. OTperynupymTe
OCHOBaHMe MeNlbHULbI A1 MENKOro Uimn
rpyb6oro nomona (CM. pUCYHOK).

Yxopn

ONns 04YNCTKM MeSTbHUYHOro MexaHusma
cnenyeT NepeMonoTb KPYMHYH CONb. 3TO
pekoMeHAyeTCcs genaTb nocse nomona
MaC/SIHUCTbIX CMeunii, HanpMMep po30BOro
nepua. MenbHUUy ANs cneuun cneayet
MbITb BPYYHY!IO.
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LIETUVIUY

Prieskoniy maltnélis su keraminiu mali-
mo mechanizmu puikiai sumala dziovintas
prieskonines Zoleles, jvairius prieskonius ir
druska. Nuimkite virSutine malinélio dalj ir
pilkite prieskonius. Smulkiau ar stambiau
malti galima nustatyti pasukiojus apatine
dalj (zr. paveikslély).

Valymas

Malimo mechanizma valyti malant stambig
druska, ypatingai po aliejiniy sékly ar pries-
koniy, pavyzdziui, rausvo pipiro, smulkini-
mo. Visg mallnélj plauti rankomis.

BBbJITAPCKM

Tasun MenHuUKa e CbC cneymnaneH
KepaMmnmyeH MexaHn3bM, KOMTO BM
no3BoJisiBa a MeNuTe U3CyLIEHN BUIKK

1 NoAnpaBKu, KakTo 1 con. M3abpnaiTe
ropHaTa 4yacT U Hanb/sHeTe. HacTpoiTe
ABHOTO Crnopeja ToBa KOJIKO CUTHO UckaTe
Aa cMenuTe noAanpasBkuTe (BUXTe CXeMara).

MouncrBaHe

CMUNawmaT MexaHn3bM MOXe aa ce
MOYUCTK, KaTo CMesnieTe C Hero MaJsko egpa
con. ToBa ce npenopbyBa Cnej MefneHe Ha
Ma3Ha nognpaBkKa KaTo HanpuMmep po3oB
nunep. Lanata menauka TpsibBa aa ce
M3MMe Ha pbka.

SRPSKI

Ovaj mlin za zacine ima keramicku drobilicu
koja omogucava da meljes suvo zacinsko
bilje, zacine i so. Povuci nagore gornji deo
mlina i napuni ga zacinima. Podesi drobilicu
tako da melje na krupno ili sitno (pogledaj
sliku).

Ciséenje

Mehanizam za mlevenje mozes odistiti
meljuci krupnu so. To se preporucuje posto
sameljes uljevite zacine kao Sto je crveni
piper, na primer. Ceo mlin treba oprati
ruc¢no.



